
   
 

Februar, März, April 

2026 

Mo 16.02.2026 Rosenmontag – ab 12:30 Uhr 

geschlossen 

Fr. 03.04.2026 Feiertag  

(Karfreitag) 

Mo 06.04.2026 Feiertag  

(Ostermontag) 

Mi 18.03.2026 Online Elternveranstaltung* zum 

Thema: „Ey, du Loser!“ (Mobbing) 

Kita 2 20:00 Uhr  

 

Immer wiederkehrende 

Angebote: 

 

 

 

erster Dienstag 

im Monat 

Di 03.03.2026 

 

 

Di 03.02.2026 

Di 07.04.2026 

Erziehungsberatung* 

Astrid Fischer- Lange 

Kita 1 

16:00 – 17:00 Uhr 

 

Kita 2 

16:00 - 17:00 Uhr 

erster 

Donnerstag im 

Monat 

Lernberatung* 

Silke Rother 

Kita 1  15:30 – 16:30 Uhr 

  
Termine auf 

Anfrage! 

Ernährungsberatung* 

Alexandra Plattfaut oder 

Marianne Theinert 

Kita 1  

Kita 2  

letzter 

Donnerstag im 

Monat 

Lebensberatung* 

16:00 – 17:00 Uhr 

Kita 2  Patrizia Cloidt 

zweiter 

Mittwoch im 

Monat 

 

Mi 11.03.2026 

 

 

Mi 11.02.2026 

Mi 08.04.2026 

Beratungsangebot des Jobcenters* 

Berufliche Orientierung – 

Wiedereinstieg, Frau Dedic 

 

Kita 1 

10:00 - 11:00 Uhr 

 

Kita 2 

10:00 – 11:00 Uhr  
Info- Point Kita 1 

(Zugänglich im Eingangsbereich) 
 

Info- Point Kita 2 

(Zugänglich im Eingangsbereich) 

immer 

Donnerstag 

 

„Offene Sprechstunde“* 

Angebot für Eltern und Interessierte 

 

Elternberater: Marc Weise 

Kita 1, 10:00 - 12:00 Uhr 

 

Elternberaterin: Verena  Mac Pherson 

Kita 2, 12:30 - 13:30 Uhr 

 

 

*Bei allen Kursen und Veranstaltungen bitten wir um eine  

kurze Voranmeldung unter der Tel. 85100 (Kita 1) oder 

1254 (Kita 2) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Beratungen sind         

individuell,kostenfrei und werden 

vertraulich behandelt! 

 
 

 

 



   
 

Berliner für Kinder 
300 g Dinkelmehl - Typ 1050 

5 g Trockenhefe 

1/4 TL gemahlene Vanille 

150 ml Milch 

8 EL Ahornsirup 

3 EL Erdbeermarmelade - oder Nussmus, 

Apfelmark 
 

1. Dinkelmehl, 

Trockenhefe und 

Vanille in einer 

Schüssel mischen. 

Milch und 

Ahornsirup 

unterheben und 

einen Teig anrühren. 

Den Teig an einem 

Ort 1 Stunde gehen 

lassen. 

2. Den Backofen 

auf 180 Grad 

vorheizen. 

3. Den Teig zu kleinen Kugeln formen und auf ein 

mit Backpapier belegtes Blech geben. Im vorheizten 

Ofen für 15 Minuten backen. 

4. Die Marmelade (oder Alternativ Nussmus oder 

Apfelmark) in einen Spritzbeutel füllen und seitlich 

in die Berliner spritzen. Optional mit Puderzucker 

bestäuben. 

Quelle: https://www.gaumenfreundin.de 

 

 

 

NEU: Sie finden uns jetzt auch bei Instagram: 

 

kita.werlnord.1 

 

kita.werlnord.2 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
                          
 
 
 
 
 
 
 
 

                         Kita 1                                     Kita 2 
 
 
 
 
 
 
 
 

Das Familienzentrum 
lädt Sie ein 

 
Termine und Angebote 

 

 

Februar, März, April 
 2026 

 


